
 

 

 
 
 

Vin de France - La Calèche - 2019 
 
 
VIN 
 
Vin facile, très accessible. Fraîcheur et fluidité. Le plus abordable de la gamme des blancs 
secs. 
 
EMPLACEMENT 
 
Vin de france issu de notre vignoble Angevin. 
 
DONNÉES TECHNIQUES  
 
Type de vin : Blanc Sec  
Appellation : Vin de France 
Terroir : Schistes, sables et grès 
Cépage : 50% Chenin Blanc 50% Chardonnay	
Récolte : Raisins vendangés à la main à parfaite maturité  
Âge moyen des vignes : 35 ans 
Culture : Biologique 
Rendement : 30 à 50 hl/ha	
Pressurage : Pneumatique fractionné, direct en grappes entières	
Fermentation : A basse température, longue et contrôlée 
Alcool : 12 
Sucre résiduel : 1,7 g/l 
Acidité totale :3,99 g/l 
Bouteille : 750 ml 
 
 
NOTES DE DÉGUSTATION  
		
Robe : Paille claire 
 
Nez :  fruits à noyau et exotiques, minéral 
 
Palais : Attaque vive et fraiche, sur la pêche, l’abricot, un vin tendu qui développe de nobles 
notes de cire d’abeille puis qui déroule sur de jolis amers en fin de bouche, portée par le 
pamplemousse rose et le citron jaune. 


